
Orsetto d’Oro 

Pays Italie

Région Abruzzes

Appellation Montepulciano d’Abruzzo DOP

Millésime 2017

Couleur Rouge

Producteur Casal Thaulero

Cépages 100 % Montepulciano d’Abruzzo

Description Un des vins phares d’Italie ! Le nez est gourmand de fruits noirs, cerise, cassis. Les épices 
sont agréables et équilibrées sur une légère touche lactée. En bouche, rondeur et 
intensité avec des tanins parfaitement intégrés et discrets

Vinification Vinification et fermentation classiques en cuve ions

Elevage Passage de 3 mois en cuve suivi de 3 mois d’affinage en bouteille

Analytique 13,5 %

Accompagnements Compagnon des traditionnelles pâtes au ragoût et des viandes rouges grillées.

Conservation Idéal à boire dans sa jeunesse pour garder tout le fruit qui le caractérise.

Cote Vivino 3,7/5

Prix Kiwanis 11,5 €

Notes


