
Cascina Sciulun 

Pays Italie

Région Piémont

Appellation Barbera d’Alba Superiore DOC

Millésime 2018

Couleur Rouge

Producteur Franco Conterno

Cépages 100% Barbera

Description Robe rubis aux reflets violacés, le bouquet est ample et généreux, épicé et 
gourmand de fruits noirs confits. Au palais, l’attaque est délicate, soyeuse et 
onctueuse, associée à une trame épicée et structurée grâce à l’élevage et 
barriques.

Vinification Vendanges manuelles, macération sur peaux en cuve inox, fermentation à 
température contrôlée.

Elevage 4 mois d’élevage en cuve inox, suivis de 12 mois d’élevage en barriques 
slovènes et de 6 mois d’affinage en bouteilles.

Analytique 14, 5%

Accompagnements Très agréable sur le magret de canard, les volailles en jus corsés ou les 
fromages à pâte dure.

Conservation Potentiel de garde de 4 à 5 ans

Cote Vivino 4/5

Prix Kiwanis 12 €

Notes Vin bio


